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Steile Hänge, spannendes Klima, ein besonderer Boden und 

die Königin der Rebsorten – das alles prägt unsere tägliche 

Arbeit, die zum Großteil von Hand ausgeführt wird.

Unser ständiges Bestreben ist es, die Reben zu begleiten und 

der Natur beste Früchte zu entlocken. Hieraus entstehen 

eigenständige und unglaublich balancierte Weine. Einige 

machen einfach nur Spaß, andere zeigen sich komplex, viel- 

schichtig und veredeln den Moment, in dem man sie genießt.

Probieren Sie unsere einzigartige Heimat mit all ihren 

Eigenheiten, konzentriert in einer Flasche. 

Wir freuen uns sehr Ihnen die Kollektion Frühjahr 2020 

anbieten zu dürfen.

Florian Botzet



Nr. 1908 2019 Riesling feinherb  1,0 L 

Nr. 1801 2018 Rivaner trocken 0,75 L 

Nr. 1811 2018 Weißburgunder trocken 0,75 L 

Nr. 1810 2018 Riesling trocken 0,75 L 

Nr. 1802 2018 Sommertraum weiss feinherb 0,75 L 

Nr. 1812 2018 Sommertraum rosé feinherb 0,75 L 

Nr. 1803 2018 Riesling Kabinett fruchtig 0,75 L 

Lebendig und leicht und niemals langweilig – das sind unsere Rebsorten-

weine, die sowohl alleine als auch als Essensbegleiter täglichen Genuss 

bereiten. Alle Trauben für diese Weine stammen aus unseren Weinbergen 

rund um Maring und Kesten. Zudem werden alle Rieslinge ausschließlich in 

Schiefer-Steillagen geerntet.

l e i c h t e r  u n d  f e i n e r  Tr i n k s p a ß



Unsere Abfüllungen aus aufwändig selektierten Trauben und einzelnen 

Parzellen offenbaren die verschiedenen Eigenschaften unserer Lagen 

Maringer Sonnenuhr und Honigberg sowie Kestener Paulinshofberg. Sie 

sind perfekte Begleiter für schöne und genussvolle Momente.

Nr. 1806 2018 Paulinshofberger Riesling trocken 0,75 L 

Nr. 1713 2017  The spirit of Honey Hill 0,75 L 

Nr. 1804 2018 Honigberg Riesling feinherb 0,75 L 

Nr. 1809 2018 Riesling Kabinett 1595 fruchtig 0,75 L 

Nr. 1807 2018 Riesling Spätlese edelsüß 0,75 L 

Nr. 1813 2018 Riesling Auslese edelsüß 0,75 L 

ko m p l e xe r  u n d  f i l i g r a n e r  G e n u s s



Nur wenige andere weiße Rebsorten halten so viel Potential zur Reife und 

Entwicklung bereit wie der Riesling. Aus diesem Grund soll an dieser 

Stelle über die Jahre eine Rubrik entstehen, die Ihnen die Gelegenheit 

gibt, aus gereiften Rieslingen älterer Jahrgänge auswählen zu können und 

einen einzigartigen Geschmack zu erleben.

Nr. 1706 2017 Paulinshofberger Riesling trocken 0,75 L 

Nr. 1605 2016 Sonnenuhr Riesling trocken 0,75 L 

Nr. 1704 2017 Honigberg Riesling feinherb 0,75 L 

Nr. 1604 2016 Honigberg Riesling feinherb 0,75 L 

Nr. 1707 2017 Riesling Spätlese edelsüß 0,75 L 

Nr. 1607 2016 Riesling Spätlese edelsüß 0,75 L 

Nr. 1507 2015 Riesling Spätlese edelsüß 0,75 L 

  vom blauen Schiefer 1,5 L 

g e r e i f t e r e  R i e s l i n g e



Lieferung: Bestellungen werden i.d.R. per Post angeliefert. Die Wein-Pakete können mit 6, 

12 oder 18 Flaschen gepackt werden. Der Versand beträgt 7,- € pro Paket. Zweimal im 

Jahr liefern wir frei Haus. Über den Zeitpunkt werden Sie auf Wunsch rechtzeitig 

informiert. Hierbei sind die Flaschen in Kartons á 6 oder 12 Flaschen abgepackt.

Eigentumsvorbehalt und Umsatzsteuer: Die gelieferten Weine, Sekte und Spirituosen 

bleiben bis zur vollständigen Bezahlung unser Eigentum. Verpfändungen oder 

Sicherheitsübereignungen an Dritte sind vor völliger Bezahlung gesetzlich unzulässig. 

Alle Preise enthalten 19% USt. Erfüllungsort für Lieferung und Leistung ist DE-54484 

Maring-Noviand a.d. Mosel. Gerichtsstand ist DE-54470 Bernkastel-Kues a.d. Mosel.

Weinstein - das kristalline Depot: Wir verzichten auf den Zusatz chemischer Stabilisatoren 

und akzeptieren die natürliche Bildung von Weinstein, der unbedenklich, ein Zeichen 

reifen Weines und daher kein Reklamationsgrund ist. Durch vorsichtiges Ausgießen 

verbleibt er in der Flasche.

Analytische Werte: Zucker-, Säure- und Alkoholwerte können Sie gerne bei uns erfragen.

Jugendschutz: Alkoholische Getränke sind bei uns ab dem Alter von 18 Jahren erhältlich.

Gültigkeit: Ältere Preislisten verlieren mit Erscheinen dieser Preisliste (2020.1.1) ihre 

Gültigkeit.

Weingut Florian Botzet

Siebenborner Straße 30

DE-54484 Maring-Noviand

Germany

Tel. 0 65 35 - 9 41 22 

Fax 0 65 35 - 9 41 21

info@weingut-botzet.de

www.weingut-botzet.de

Nr. 0011 2017 Riesling Sekt trocken 0,75 L 

Nr. 0012  Traubensaft alkoholfrei 0,7 L 

Nr. 0020  Tresterbrand 40% vol. 0,5 L 

Nr. 0021  Weinbergpfirsichlikör 18% vol. 0,5 L 

Nr. 0022   The spirit of Honey Hill 500 g 

  Honig

Als Mosel-Weingut finden Sie auf unserer Weinkarte überwiegend 

Weißweine – insbesondere Riesling, mit dem etwa 85% unserer Rebfläche 

bestockt ist. Neben diesem bieten wir Ihnen auch Sekt und weitere 

Spezialitäten an.

n e b e n  u n s e r e n  We i ß w e i n e n a l l g e m e i n e  G e s c h ä f t s b e d i n g u n g e n

Das Titelbild zeigt unseren neuen Weinberg im Maringer Honigberg – 
die jungen Reben treiben aus und erbringen den ersten Ertrag.






